Menu du 12 au 18 aott 2024

Validation diététicienne

MIDI - 12H30 JOUR SOIR - 18H15
Potage ou Tartare de légumes du soleil Potage
Spaghettis Réti de porc 75
Pes A LUNDI 12 Pore \

\ : #
d la bolognaise  Te=/
Fromage
Fruits de saison

Sainte Clarisse

Purée de céleri
Compote
Semoule au lait 8]

Potage ou Salade piémontaise
Filet de poulet a la normande || B
Haricots verts
Fromage
Crumble aux péches

MARDI 13
Saint Hippolyte

Potage
Quenelle de brochet
Riz
Entremets / Biscuits

Mdizena au lait FH

Potage ou Salade de tfomates
Brochette chipolatas / merguez
Pommes rissolées
Fromage
Pomme a la cannelle

MERCREDI 14
Saint Evrard

Velouté Dubarry
CEufs mayonnaise
Macédoine de légumes
Fromage / fruits de saison

Semoule au lait B4

Potage ou Melon

A, . %‘
R6ti de veau Tes

Pommes rdstis / tomates provengales
Fromage

Glace

JEUDI 15
Assomption

Brioche

Potage
Salade sot I'y laisse || B

Yaourt au coulis de fruits
Mdizena au lait FH

Potage ou Rillettes
Filet de cabillaud
Julienne de légumes
Fromage
Tiramisu a I'abricot

VENDREDI 16
Saint Armel

Potage
Aubergines farcies
Semoule
Fruits au sirop
Semoule au lait

Potage ou Céleri rémoulade
, . (]
Crépinettes de porc (%

Pdtes / brunoise provengale

Gratin de fraises

SAMEDI 17
Saint Hyacinthe

Potage
Salade boulgour, lentille et cranberry

Fromage / péches au sirop
Mdizena au lait  FH

Apéritif
Potage ou Terrine d'avocat et crabe
Magret de canard a I'orange || B
Pommes grenailles
Salade / Fromage
Pdtisserie

DIMANCHE 18
Sainte Héléne

Croissant

Potage
Assiette anglaise
Salade verte
Riz au lait

Semoule au lait  FH

« Si vous présentez une allergie alimentaire, merci de prévenir |'équipe de cuisine »




