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Menu du 19 au 25 Aoiit 2024
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Validation diététicienne

MIDI - 12H30 JOUR SOIR - 18H15

Potage ou Terrine de légumes Potage
Parmentier de canard Wl Lundi 19 Poitrine de porc 7
Salade verte Saint Jean- Salade verte
Fromage Eudes Compote
Fruits de saison Mdizena au lait
Potage ou Avocat vinaigrette Potage
Filet de flétan, créme citronnée i Salade de tomates
Mardi 20

Brunoise de courgettes
Fromage
Clafoutis aux péches

Saint Bernard

CEufs et emmental
Fruits de saison
Semoule au lait a8

Potage ou Carottes rdpées
Steak haché aux poivres Va7
Frites
Fromage
Mousse noix de coco

Mercredi 21
Saint Christophe

Velouté de tomates
Roti de dindonneau || B
Haricots verts
Yaourt au citron
Mdizena au lait Fi

Potage ou Salade de perles Iégumieres

Rougail de saucisses E“]
Riz
Fromage

Cocktail de fruits

JEUDI 22
Saint Fabrice

Potage
Feuilleté
Salade verte
Entremet / biscuit Ei
Semoule au lait 3

Potage ou Paté Hénaff
Tagliatelles
au saumon
Fromage
Fruits de saison

VENDREDI 23
Sainte Rose

Potage
Crousti fromage
Salade verte
Fromage blanc a la vanille
Mdizena au lait 3

Potage ou Betteraves vinaigrette

Potage

Jarretons de porc 7] SAMEDI 24 Courgette farcie
Lentilles Saint Boulgour
Fromage Barthélémy Compote
Compote Semoule au lait 4
Apéritif Potage

Potage ou Feu:lle'fe aux Saint Jicques DIMANCHE 25 Roulade flux. olives W B
Roti de veau  ¥ily , , Macédoine
. = Saint Louis
Pommes noisettes s
Liégeois

Salade / Fromage

Pdtisserie Brioche Mdizena au lait 24

« Si vous présentez une allergie alimentaire, merci de prévenir |'équipe de cuisine »




